
LC 14 : Molécules d’intérêt 
biologique

Niveau : lycée

Prérequis : 

- Chiralité

- Fonctions usuelles, nomenclature

- Structure spatiale des molécules
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Synthèse peptidique

ONH2

OH NH2

O

OH

+
NH

O

OH

O

NH2

+ OH2Alanine Glycine



Synthèse peptidique

ONH2

OH NH2

O

OH

+
NH

O

OH

O

NH2

+ OH2Alanine Glycine



Synthèse peptidique

ONH2

OH NH2

O

OH

+
NH

O

OH

O

NH2

+ OH2Alanine Glycine



Synthèse peptidique

ONH2

OH NH2

O

OH

+
NH

O

OH

O

NH2

+ OH2Alanine Glycine

Liaison 
peptidique



Protéine : un long polypeptide

• Polypeptide : espèce chimique contenant plusieurs liaisons 
peptidiques, une fonction amine et une fonction acide carboxylique
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Structure primaire : 
enchaînement d’acides 𝛼
-aminés 

Structure secondaire : 
enroulement des chaînes 
peptidiques

Structure tertiaire : 
repli de la structure 
secondaire

Structure tridimensionnelle des protéines



Contenance du lait

Source : Nathan, 1ere ST2S



Contenance du lait

Source : Nathan, 1ere ST2S



Glucides

Glucides

Glucides simples = oses

Ex : glucose, fructose C6H12O6

Glucides complexes = osides
Assemblage d’oses ou d’autres 

molécules

Ex : saccharose



Conditionnement du glucose

Combustion du glucose 



Hydrolyse du saccharose

HCl



Montage à reflux

50 mL de saccharose à 30g/L
5 mL d’acide chlorhydrique à 
2 mol/L

Hydrolyse du saccharose



Test à la liqueur de Fehling

Saccharose

Glucose Mélange 
réactionnel
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L’amidon et la bière : Maltage

E

Germination du blé : production de 
l’enzyme Amylase, notée



L’amidon et la bière : Empattage



L’amidon et la bière : Empattage
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L’amidon et la bière : Levures et fermentation
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Lipides : formation

● Glycérol
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Lipides : éléments constitutifs

● Glycérol

● Acide gras insaturé :
( acide oléique ) 
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Lipides : formation

Glycérol Acide oléique



Lipides : formation

Triglycéride : oléine



Lipides : formation

Triglycéride : oléine



● Source : Nathan, Terminale ST2S

Lipides : réactions impliquées



Dans le corps : saponification de l’ester
(hydrolyse)

+HO-(aq) 3C17H33COOH (org) + 
C3H8O3(aq)



Dans le corps : saponification de l’ester
(hydrolyse)

+HO-(aq) 3C17H33COOH (org) + 
C3H8O3(aq)

Savon



Saponification de l’ester : Protocole

- 20mL de soude (10mol/L, attention)
- 10g d’huile d’olive
- 20mL d’éthanol

Source : Nathan, Terminale ST2S



Saponification de l’ester : Protocole

Source : Nathan, Terminale ST2S



Un lipide particulier : le cholestérol



Un lipide particulier : le cholestérol

Partie soluble dans l’eau

Partie non soluble 
dans l’eau


