LC 14 : Molécules d’intereét
biologique

Niveau : lycée
Prérequis :

- Chiralité
- Fonctions usuelles, nomenclature
- Structure spatiale des molécules
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Synthese peptidique
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Protéine : un long polypeptide

 Polypeptide : espece chimique contenant plusieurs liaisons
peptidiques, une fonction amine et une fonction acide carboxylique
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Protéine : un long polypeptide

 Polypeptide : espece chimique contenant plusieurs liaisons
peptidiques, une fonction amine et une fonction acide carboxylique
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Structure tridimensionnelle des protéines

Structure primaire :
enchainement d’acides a &)
-aminés

Structure secondaire:
enroulement des chaines
peptidiques

Structure tertiaire:
repli de la structure
secondaire



Contenance du lait

Etiquette d'une bouteille
de lait entier

Lait entier issu de Iagriculture biologique stérilisé UH.T

Valeurs nutritionnelles moyennes

Valeurs moyennes

250 ml (portion)
6737161 kaal

e ey v i e

Calcium 120 mg = 15 % des AQR" 300 mg = =37 % des AR

*AQR: WBMM&M L contient 4 bols de 250 ml

Source : Nathan, lere ST2S



Contenance du lait
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Etiquette d'une bouteille
de lait entier

Lait entier issu de I'agriculture biologique stérilisé U.H.T

Valeurs nutritionnelles moyennes

Valeurs moyennes
Pour 100 mi 250 ml (portion)
Matiéres - 369 90q
dont gras saturés : 22q 559
Glucides : 484q 120q
dont sucres : 48 120
H ] q
\Calcium: 120 mg = 15 % des AQR* | 300 mg = 37 % des AQR")

*AQR : Apports quotidiens de référence/1 L contient 4 bols de 250 ml

Source : Nathan, lere ST2S



Glucides
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Glucides simples = oses Glucides complexes = osides
Assemblage d’oses ou d’autres

Ex : glucose, fructose C.H;,0, molécules
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0 s Ex : saccharose
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Conditionnement du glucose

Combustion du glucose
CH,0,+60,—6C0,+6H,0+E

La combustion complete d'une mole
de glucose libére une énergie de 2 840 kJ.

Equation de réaction de glycolyse: C,H,,0,+ 2 NAD*— 2 C;H,0, + 2 NADH + 2 H* + Energie (ATP)



Hydrolyse du saccharose
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Hydrolyse du saccharose

Montage a reflux

Refrigerant

MO =, 'y
-' " m
de sarrage M,
i 3
Jl g Fince

troes doigls

Podence '8
— _L Pince plate .
7 ™ Ballon 50 mL de saccharose a 30g/L
- —— 5 mL d’acide chlorhydrique a

hallon p) mol/l_

=~ Suppor
elevateur




Test a la liqueur de Fehling

Saccharose
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I'enzyme Amylase, notée




'amidon et la biere : Empattage

Amidon
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répétition de I'unité de glucose



'amidon et la biere : Empattage

Maltose
HO
Amidon on
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'amidon et la biere : Levures et fermentation
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Fermentation
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Lipides : formation
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Lipides : éléments constitutifs

e Glycérol HO

OH
HO

o Acide gras insaturé :

( acide oléique ) )K/\/\/W
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Lipides : formation

Triglycéride : oléine




Lipides : formation




Lipides : réactions impliquées

e Source : Nathan, Terminale ST2S

Dans 1’organisme, les triglycérides
sont hydrolysés ce qui produit des
acides gras et du glycérol.
L'hydrolyse d’un triglycéride est la
réaction inverse de 1 estérification.
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triglycéride

R
Hydrolyse
R + 3 Hzo : -
Estérification
R

eau

H,C — OH
0

]
HC—OH + 3R—C—OH

H,C — OH

glycérol acide gras



Cy7H33

Ci7H33

Ci7H33

Dans le corps : saponification de |'ester

(hydrolyse)
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Dans le corps : saponification de |'ester

(hydrolyse)
C— 0—CH,
g Savon
Ic| o—  +HO(aq) _>|3C17H33COOH (0r8)}"
0 C3H8O3(aq)
C—0—CH,




Saponification de l'ester : Protocole

Potence Sortie
.
-— Béfrigérant
AL L) 2 boules - 20mL de soude (10mol/L, attention)
—e—Entrée - 10g d’huile d’olive
b i (eaal;lf;jr"de) - 20mL d’éthanol

Chauffe-
ballon

Support
élévateur

Source : Nathan, Terminale ST2S

A Montage a reflux



Saponification de l'ester : Protocole

Contenu du ballon aprés
le chauffage a reflux

 —— Savon

Eau salée Eau salée

Source : Nathan, Terminale ST2S




Un lipide particulier : le cholestérol




Un lipide particulier : le cholestérol

Partie non soluble
dans l'eau

Partie soluble dans |'eau



